
ANTIPASTI

FREDDI

Burrata con Datterini  195 QR

330gr burrata from Puglia served with cherry tomatoes, 
rocket & toasted focaccia bread

Astice Catalana  250 QR

Lobster, rocket salad, cherry tomato, asparagus, red onion, 
lemon vinaigrette & salmon caviar

Octopus Salad  95 QR

Poached octopus, potato, lemon juice, parsley & extra virgin olive oil

Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano  135 QR

Thinly sliced raw wagyu beef with mustard sauce, 
parmesan cheese & rocket

Beef Tartare  135 QR

Wagyu beef, fried egg yolk, aromatic tree nuts oil, 
mustard & crème fraiche

Avocado Scalini  85 QR

Avocado, artichoke, spinach, tomato & mozzarella

Insalata di Rucola, Pomodorini e Parmigiano  65 QR

Rocket salad, cherry tomatoes & shaved parmesan

Caprese  65 QR

Buffalo mozzarella with mixed tomato

Insalata con Caprino e Mela Verde  65 QR

Mixed salad with goat cheese, green apple, sundried tomato & fennel

CALDI

Calamari Fritti   95 QR

Crispy fried calamari served with tartare sauce & lemon

Dover Sole Goujon   275 QR

Deep fried dover sole in bread crumb, tartare sauce & lemon

Parmigiana   110 QR

Oven baked aubergine with tomato, mozzarella, 
basil & grated parmesan cheese

Involtini di Pollo, Bresaola e Mozzarella   85 QR

Breaded chicken involtini stuffed with bresaola & 
mozzarella served with Arrabbiata sauce

Zucchine Fritte   35 QR

Deep fried zucchini

Arrosticini   85 QR

Grilled lamb skewers

Fegato Alla Veneziana 60 QR

Veal liver with slow cooked white onion & bay leaves

Fegato Alla Griglia  60 QR

Grilled liver, rocket salad, balsamic glaze & lemon



Margherita                       85 QR

Tomato sauce, buffalo mozzarella, parmesan cheese, basil & extra virgin olive oil

Pizza Ortolana                      90 QR

Tomato sauce, mozzarella & mixed vegetables

Pizza Valtellina                    125 QR

Mozzarella, bresaola, rocket salad & shaved parmesan

Pizza Diavola                       95 QR

Tomato sauce, mozzarella & spicy spinata

Pizza Calzone with Ricotta & Salami                95 QR

Ricotta, beef salami & tomato sauce

Quattro Stagioni                    105 QR

Tomato sauce, artichoke, basil, mushroom, olives & ham

Pizza Quattro Formaggi                  110 QR

Mozzarella, parmesan, gorgonzola & fontina

Tartufo                      225 QR

Fontina, taleggio & truffle fondue served with fresh shaved black truffle

Pizza Patate Provola                   115 QR

Potato, smoked scamorza, rosemary & garlic

Burrata e Funghi                    190 QR

Porcini cream, assorted mushrooms & fresh Burrata

Frutti di Mare                     120 QR

Tomato sauce, mozzarella, mixed seafood (shrimp, calamari & octopus) & parsley

Caviale                         1550 QR

Thin crust base focaccia, pounded prawns’ carpaccio,
Imperial Beluga caviar, crème fraiche, zabaglione sauce & spring onion

ZUPPE

PIZZA

Zuppa di Pomodoro                     60 QR

Fresh tomato soup with extra virgin olive oil & basil

Minestrone di Verdure                    60 QR

Mixed seasonal vegetables soup

Zuppa di Pesce                    110 QR

Seafood soup (Octopus, shrimps & calamari)

Zuppa di Funghi                      65 QR

Mushroom soup with a touch of truffle oil, fried mushroom & croutons



Tortello al Ragoût  65 QR

Slow cooked beef ribs stuffed tortello with rich pecorino sauce 
& bay leaf powder

Penne Arrabbiata  80 QR

Penne with spicy tomato sauce & parsley

Bolognese  85 QR

Spaghetti pasta with beef Bolognese ragoû

Gnocchi della Nonna alla Sorrentina  90 QR

Gnocchi gratin with tomato sauce, mozzarella & basil

Lasagna Classica  95 QR

Homemade traditional lasagna with beef Bolognese ragoût

Tortellini Gorgonzola e Asparagi 95 QR

Tortellini stuffed with thre cheeses, served with gorgonzola 
cheese sauce & asparagus

Risotto ai Porcini e Taleggio 115 QR

Porcini mushroom & taleggio cheese risotto 
served with crispy parmesan chips

Fettuccine Vitello  165 QR

Fettuccine pasta with white veal ragoût, parmesan fondue & basil oil

Ravioli Quattro Formaggi  165 QR

Homemade ravioli stuffed with four cheese sauce parmesan & black pepper

Fettuccine Tartufo 195 QR

Fettuccine pasta with truffle foam butter & fresh shaved black truffle

Tagliolini all’ Astice  275 QR

Homemade tagliolini pasta with lobster, cherry tomatoes, 
basil & tomato sauce

Risotto Astice  285 QR

Carnaroli rice, saffron & lobster

Tagliolini Limone & Caviar  425 QR

Homemade tagliolini pasta served with fresh Italian lemon sauce, 
imperial beluga caviar & gold leaf

PRIMI PIATTI



Sogliola alla Mugnaia  545 QR

Dover sole with mugnaia sauce (allow 20 mins at least) 

Branzino al Cartoccio 165 QR

Sea bass with herbs oil, balsamic vinegar, lemon & gherkins 
(Allow 20 mins at least) 

Gamberoni Fra Diavola   295 QR

King prawns in a spicy garlic butter & lemon sauce, served with rice 

Gamberi in Dolce Forte  295 QR

Tempura king prawns served with rocket, sweet & sour shallot sauce 

Piccata al Limone 195 QR

Escalopes of veal in lemon sauce & demi-glace 

Petto di Pollo 125 QR

Grilled chicken breast with a choice of gorgonzola, mushroom or lemon sauce 

Filetto di Manzo Arlecchino  385 QR

Fillet of wagyu beef served with two sauces (green pepper & grainy mustard) 
 
Tournedos alla Rossini  515 QR

Wagyu tenderloin with shaved black truffle, foie gras, demi-glace, 
mushroom, mashed potato & toasted bread 

Tagliata di Manzo 385 QR

Entrecote steak with mustard, rocket, lemon, olive oil & parsley bread crumbs 

Beef Ribs 225 QR

Slow cooked beef ribs served with jus & vegetables fondant 

Ossobuco  195 QR

Classic Italian braised veal ossobuco served with saffron risotto 

Veal Milanese Scalini 295 QR

Our signature breaded veal escalope on the bone

II PESCE

LA CARNE

CAVIAR

 Beluga Imperial caviar                 1500 QR



Patate al Rosmarino 35 QR

Rosemary flavored sautéed potato

Pure di Patate 35 QR

Mashed potato

Funghi di Bosco Trifolati 35 QR

Assorted sautéed mushrooms

Patate Fritte 35 QR

French fries

Broccoli Saltati 35 QR

Sautéed broccoli with extra virgin olive oil, garlic & chilli

Spinaci Saltati 35 QR

Sautéed spinach with extra virgin olive oil, garlic & chilli

Tiramisu Scalini  60 QR

Traditional Italian tiramisu

Mille Foglie Pistacchio  60 QR

Mille foglie with pistachio cream & date jam

Selezione di Gelati e Sorbetti Italiani (3 scoops)  60 QR

Selection of Italian gelati & sorbets

Brownie al Cioccolato  60 QR

Milk chocolate ganache & hazelnut

Tartufo  60 QR

Hazelnut & coconut mousse with warm chocolate sauce

Delizia Al Limone  60 QR

Classic lemon dessert from Capri coast

Cannoli Alla Siciliana  60 QR

Classic Sicilian cannoli filled with ricotta cheese, chocolate chips, 
pistachio, cinnamon & orange marmalade

CONTORNI

DOLCI

All the prices are in Qatari Riyal. If you have any dietary needs or intolerances please let your 
server know and we will do our best to assist you.
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مقبلات باردة

    جبنة البوراتا مع الطماطم
۳۳۰ جرام من جبنة بوراتا من إقلیم بولیا، تقدم مع طماطم شیري وجرجیر وخبزفوكاتشیا المحمص

 أستایس كاتالانا
لوبستر، سلطة جرجیر، طماطم شیري روما، ھلیون، بصل أحمر، خل اللیمون، كافیار السلمون

                                                                                                                                         سلطة الأخطبوط
أخطبوط مسلوق مع البطاطا وعصیر اللیمون والبقدونس وزیت زیتون بكر فاخر

 كارباتشیو لحم البقر مع الجرجیر والجبنة البارمیزان
شرائح رقیقة من لحم بقر واجیو النيء مع صلصة الخردل، جبنة بارمیزان، جرجیر

                                                                                                                                     لحم بقري ترتار
لحم بقر الواغیو مع صفار البیض المقلي وزیت عطریة ومستردة وكریمة طازجة

 أفوكادو سكالیني
أفوكادو، خرشوف، سبانخ، طماطم، جبنة موزاریلا

 سلطة الجرجیر، طماطم شیري وجبنة البارمیزان
سلطة الجرجیر، طماطم شیري، شرائح جبنة البارمیزان

                                                                                                                                         سلطة الكابریزي
جبن الموزاریلا بافلو ممزوجة بالطماطم

 سلطة كابرینو میلا فیردي
سلطة مشكلة مع جبن الماعز، التفاح الأخضر، شمر، طماطم مجففّة مع صلصة عسل وخردل

أطباق ساخنة

الكالاماري المقلي
الكالاماري المقلي المقرمش مع صوص التارتار

سمك الدوفر جوجون
شرائح من سمك الدوفر المغطاه بالبقسمات المقلیة، صلصة التارتار واللیمون 

 البارمیجیانا
باذنجان مطھو في الفرن مع الطماطم والجبنة الموزاریلا والریحان

 لفائف الدجاج وبریزولا الجبنة الموزاریلا
لفائف الدجاج المخبوز مغطى بالبقسماط المحشوة بالبریزولا وجبنة الموزاریلا، تقدم في صلصة أرابیاتا

 الكوسة المقلیة
كوسة مقلیة

                                                                                                                                            أروستیشیني
أسیاخ لحم الغنم المشویة

فیغاتو ألي فینیسیانا
كبدة العجل مع البصل المطھو ببطئ مع ورق الغار

فیغاتو ألا جریلیا
كبدة مشویةّ ، سلطة الجرجیر ، صلصة بلسمیك و لیمون

المقبلات



الحساء

زوبا دي بومودورو
ھریس الطماطم الطازجة مع زیت الزیتون البكر الممتاز والریحان

مینیستروني دي فیردوري
حساء الخضار الموسمیة

زوبا دي بیشي
حساء المأكولات البحریةّ (أخطبوط ، روبیان ، كالاماري)

زوبا دي فونغي
حساء الفطر مع زیت الترفل والخبز المحمص

البیتزا
رق  ۸٥ مارجریتا                       

صلصة الطماطم، جبنة موزاریلا البافالو، جبنة البارمیزان، الریحان و زیت الزیتون البكر الممتاز

رق  ۹۰ بیتزا اورتولانا                     
صلصة طماطم، جبنة موزاریلا و خضروات مشكلة

۱۲٥ رق بیتزا فالتیلینا                      
جبنة موزاریلا، بریزاولا، سلطة جرجیر و جبنة بارمیزان مبشورة

رق  ۹٥ بیتزا دیافولا                      
صلصة الطماطم وجبنة الموزاریلا واللحم المقدد الحار

رق  ۹٥ بیتزا كالزوني مع الریكوتا والسلامي                 
ریكوتا، لحم بقري مقدد و صلصة طماطم

۱۰٥ رق كواترو ستاجیوني                     
صلصة الطماطم، الخرشوف، الریحان، الفطر، الزیتون ولحم مقدّد

۱۱۰ رق بیتزا كواترو فورماجي                    
جبنة موزاریلا، بارمیزان، جبنة غورجونزولا و جبنة فونتینا

رق  ۲۲٥ تارتوفو                         
فونتینا وتالیجیو وفوندو الكمأة تقدم مع الكمأة السوداء الطازجة

بیتزا باتاتي بروفولا                    ۱۱٥ رق
بطاطا، سكامورزا مدخنة، روزماري وثوم

بوراتا إي فونغي                     ۱۹۰ رق
كریمة بورسیني، فطر متنوع، بوراتا طازجة

فروتي دي ماري                     ۱۲۰ رق
صلصة طماطم، موزاریلا، مأكولات بحریة مشكلة (جمبري، كالیماري، أخطبوط) و بقدونس

رق  ۱٥٥۰ كافیالي                        
فوكاتشیا بعجینة رقیقة، كارباتشیو الروبیان المدقوق، كافیار إمبریال بیلوغا، كریمة طازجة، 

صلصة زاباجلیوني، بصل أخضر
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الأطباق الرئیسیة

تورتیلو ال راغو                                                                                                   ٦٥ رق  
ضلوع لحم البقر المطھوة ببطء والمحشوة بصلصة البیكورینو بودرة ورق الغار

رق  ۸۰ بیني أرابیاتا                      
مكرونة بیني مع صلصة الطماطم الحارة

رق  ۸٥ باستا بولونیزي                     
باستا سباغیتي مع صلصة لحم البقر

رق  ۹۰ باستا نیوكي دیلا نونا ألا سورینتینا                 
بطاطا نیوكي مع صلصة طماطم وجبنة موزاریلا والریحان 

رق  ۹۰ اللازانیا الكلاسیكیة                     
لازانیا معدة منزلیاً مع صلصة بولونیز راغو

رق  ۹٥ تورتیلیني جبن غورغونزولا والھلیون                 
تورتیلیني مع جبن ثلاثة أنواع من الجبن والھلیون في صلصة جبن الغورغونزولا

۱۱٥ رق ریزوتو مع الفطر بورسیني وجبنة تالیجیو              
ریزوتو فطر بورسیني وجبنة تالیجیو

۱٦٥ رق فیتوتشیني فیتیلو                    
 باستا فیتوتشیني مع لحم العجل ، فوندو جبنة البارمیزان وزیت الریحان

۱٦٥ رق رافیولي كواترو فروماجي                  
رافیولي محشیة بصلصة الأجبان الاربعة وجبنة البارمیزان

۱۹٥ رق تارتوفو فیتوتشیني                    
باستا فیتوتشیني، مع الزبدة، الكمأة وترفل طازج مبشور

۲۷٥ رق تالیوني أل أستیس                    
معكرونة تاغلیوني معدة منزلیاً مع اللوبستر والطماطم الكرزیة والریحان مع صلصة الطماطم

۲۸٥ رق ریزوتو أستایس                     
أرز كارنارولي، زعفران و لوبستر

٤۲٥ رق تالیولیني اللیمون والكافیار                  
معكرونة تاغلیولیني معدة منزلیاً تقدم مع صلصة اللیمون الایطالیة الطازجة

 وكافیار بیلوجا الامبراطوري مع ورقة ذھبیة



المأكولات البحریة

  سولیلا ألا موجنیا  
 سمك فیلة مع صلصة اللیمون والزبدة

(۲۰ دقیقة على الأقل) 

 سمك القاروص المطھو في ورق الفویل
سمك القاروص مع زیت الزیتون البكر والأعشاب والخل البلسمي

(۲۰ دقیقة على الأقل) 

غامباروني فرا دیافولا
الروبیان الملكي المشوي مع صلصة الثوم الحرّة والزبدة واللیمون

                                                                                                                      روبیان إن دولتشي فورتي
روبیان تمبورا مع الروكا وصلصة الكراث الحلو والحامض

 بیكاتا باللیمون
اسكالوب لحم العجل في صلصة اللیمون وصلصة دیمي جلاس 

 صدر الدجاج
صدر الدجاج مشوي، جبنة غورغونزولا، فطر، صلصة اللیمون

فیلیھ لحم البقر أرلیتشینو
فیلیھ واغیو لحم البقر مع صلصة الفلفل الأخضر والخردل الكریمي

تورنیدوس ألا روسیني
شریحة تندرلوین من لحم واغیو مع فطر، بطاطا مھروسة، خبز، فوا جرا وصلصة دیمي جلاس

 شرائح اللحم
شرائح اللحم انتركوت واغیو مع الخردل والجرجیر وزیت الزیتون، اللیمون وخبز محمّص بالبقدونس

                                                                                                        ضلوع لحم بقري
 ضلوع لحم بقري مطھوة ببطء مع عصیر مستخرجة من الخضروات

                                                                                                         أوسوبوكو
لحم العجل مطھو ببطء على الطریقة الإیطالیة یقُدم مع ریزوتو الزعفران

 لحم عجل میلانیزا سكالیني
اسكالوب لحم العجل بالعظم والمطھو بالبقسماط

اللحوم
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الكافیار

ر.ق۱٥۰۰كافیار إمبریال بیلوغا
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الأطباق الجانبیة

  بطاطس بالروزماري
بطاطس مشویة بنكھة الروزماري

 بطاطس مھروسة
بطاطس مھروسة

 فطر البري
 تشكیلة سوتیھ الفطر البري

 بطاطس مقلیة
بطاطس مقلیة

                                                                                                                                        بروكلي سلتاتي
بروكلي سوتیھ بزیت الزیتون البكر الفاخر والثوم والفلفل الحار

                                                                                                                                         سبانخ سوتیھ
سبانخ سوتیھ بزیت الزیتون والثوم والفلفل الحار

الحلویات

 تیرامیسو سكالیني
التیرامیسو الإیطالي التقلیدي

میلي فولي بیستاشیو
میل فوي مع كریمة الفستق ومربى التمر

تشكیلة الأیس كریم والسوربیھ الإیطالیة (۳ أكوام)
 تشكیلة الأیس كریم والسوربیھ الإیطالیة

براوني أل تشوكولاتو
جاناش شوكولاتھ الحلیب والبندق

 تارتوفو
كرة البندق وعود جوز الھند مع صوص الشوكولاتة الدافئة

                                                  دیلیسیا آل لیموني
حلوى اللیمون التقلیدیةّ من مدینة كابري

                                                  كانولي ألا سیشلیانا
كانولي ال سیشلیانا ال كلاسیكي محشو بجبنة الریكوتا ورقائق الشیكولاتة والفستق

والقرفة ومربى البرتقال


